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Paleta de jamén ibérico de produccion propia
de la “dehesa de hornachos” / 25

Pizza de jamén ibérico, trufa y queso Mahén / 26

Tartar de atdn rojo con tomate concasse y algas wakame /19
Pan de cristal con tomate /5

Pan de cristal con all i oli /5

Surtido de quesos nacionales con mermelada y grisines /19
Mejillones de Menorca a la brasa con mahonesa de carboén /16
Ensalada de burrata con cherrys, pesto y vinagreta de ceps /19
Torreznos crujientes con mayonesa de fruta de la pasién /18
Tabla de embutidos ibéricos de elaboracién propia /19

Ensalada de sandia, con queso feta, pistachos
y brotes de menta /15

Carpaccio de vaca madurada /19
Croquetas de vaca madurada /15
Croquetas jamén ibérico /15

Ensalada de higos, queso Mahén, avellanas
y mermelada de tomate /16

Ensalada de tomate de Ciutadella con cebolla tierna
y ventresca de atin [ 16

Calamares a la andaluza /19
Patatas fritas caseras / 8

Patatas fritas con Alli oli, pimienta recién molida
y salsa sriracha [ 9

Patatas fritas con con Salsa kimchi [ 9

Paella de verduras [ 26

Paella de montaia / 29

Paella de pescado y marisco / 32
Paella negro con gambas [ 32
Arroz caldoso de langosta [ 59

Pescado salvaje a la brasa /9
Lubina, Lenguado, Rodaballo, Cabracho.

Chuletén vaca premium madurado /99



Caldereta de langosta [ 75

Parrillada de Marisco Especial |/ 65
(500 gr de Langosta nacional, 4 gambas rojas xI, mejillén de mahén, cigala tronco.)
Cigala tronco “0000” ala parrilla [ 35

Pulpo a la parrilla con crema de patata y pimentén / 32

AtUn a la parrilla con salsa de soja, aceite de jengibre
y tomate fresco / 32

Gamba roja de Menorca a la parrilla S/M

Seleccién de pescado frito y marisco / 33
(Gallineta, calamares, mejillones de Mahén, Iangostinos)

Merluza con salsa de vino blanco, trufa y berberechos / 29
Txangurro relleno y gratinado al estilo tradicional / 29

Entrecot de vaca madurada / 32
Presa ibérica a la brasa / 29
Cordero deshuesado al vermut /33

Meloso de ternera con parmentier de patata
y chips de pldtano macho / 28

Hamburguesa de wagyu con cebolla confitada, huevo y trufa /19

Soufflé de chocolate artesano / 10

Torrija de pan brioche caramelizada con helado de ensaimada / 10
Ensaimada caramelizada rellena de queso Mahén e higos [ 9

Tatin de manzana / 9

Tarta de queso con galleta / 9

TiramisG con toffee [ 9

Sorbete de Gin & limonada [ 7

Merluza frita con patatas / 15

Pizza de jamén, queso mozzarella y pifia confitada /15
Tiras de pollo rebozado con patatas /12

Pizza de jamén y queso mozzarella y orégano [ 14
Macarrones boloiesa /12



Paleta de pernil ibéric de produccioé propia
de la “dehesa de hornachos” [ 25

Pizza de pernil ibéric, tofona i formatge Maé [ 26

Tartar de tonyina roja amb tomatiga concassé
i algues wakame /19

Pa de vidre amb tomatiga /5

Pa de vidre amb allioli /5

Assortiment de formatges nacionals amb melmelada i grisins / 19
Musclos de Menorca d la brasa amb maionesa de carbé / 16

Amanida de burrata amb tomatigues cherry, pesto
i vinagreta de ceps /19

Torreznos cruixents amb maionesa de fruita de la passié / 18
Taula d’embotits ibérics d’elaboracié propia /19

Amanida de sindria amb formatge feta, festucs
i brots de menta /15

Carpaccio de vaca madurada /19
Croquetes de vaca madurada /15
Croquetes de pernil ibéric /15

Amanida de figues, formatge Maé, avellanes
i melmelada de tomatiga /16

Amanida de tomatiga de Ciutadella amb ceba tendra
i ventresca de tonyina / 16

Calamars a 'andalusa /19
Patates fregides casolanes / 8

Patates fregides amb allioli, pebre acabat de moldre
i salsa sriracha /9

Patates fregides amb salsa kimchi / 9

Paella de verdures [ 26

Paella de muntanya / 29
Paella de peix i marisc / 32
Paella negra amb gambes [ 32
Arros caldés de llagosta / 59

Peix salvatge a la brasa /9
Llobarro, llenguado, remol, cap-roig.

Mitjana de vaca premium madurada /9.9



Caldereta de llagosta /75

Graellada especial de marisc |/ 65
(500 g de llagosta nacional, 4 gambes vermelles XL, musclos de Maé, escamarla tronc,)
Escamarlda tronco “0000” alagraella/ 35

Pop a la graella amb crema de patata i pebre vermell / 32

Tonyina a la graella amb salsa de soja, oli de gingebre
i tomatiga fresca [ 32

Gamba vermella de Menorca a la graella S/M

Selecci6 de peix fregit i marisc / 33
(Gallineta, calamars, musclos de Maé, llagostins)

Liug¢ amb salsa de vi blanc, tofona i escopinyes [ 29
Txangurro farcit i gratinat a I'estil tradicional / 29

Entrecot de vaca madurada / 32
Presa ibérica a la brasa [ 29
Xot desossat al vermut / 33

Melés de vedella amb parmentier de patata
i xips de platan mascle / 28

Hamburguesa de wagyu amb ceba confitada, ou i téfona /19

Soufflé de xocolata artesa /10

Liesca dolga de pa brioix caramel-litzada amb gelat d’ensaimada /10
Ensaimada caramel-litzada farcida de formatge Maé i figues / 9
Tatin de poma /9

Pastis de formatge amb galeta /9

Tiramist amb toffee / 9

Sorbet de Gin & llimonada / 7

Liug fregit amb patates /15

Pizza de pernil, formatge mozzarella i pinya confitada / 15
Tires de pollastre arrebossat amb patates /12

Pizza de pernil, formatge mozzarella i orenga [ 14
Macarrons bolonyesa [12



Home-produced Iberian ham shoulder
from the “Dehesa de Hornachos” / 25

Iberian ham, truffle and Mahén cheese pizza [ 26

Bluefin tuna tartare with tomato concassé and wakame seaweed / 19
Crystal bread with tomato /5

Crystal bread with allioli /5

Selection of Spanish cheeses with jam and breadsticks /19

Menorcan grilled mussels with charcoal mayonnaise [ 16

Burrata salad with cherry tomatoes, pesto
and cep mushroom vinaigrette /19

Crispy pork cracklings with passion fruit mayonnaise / 18
Selection of homemade Iberian cured meats /19

Watermelon salad with feta cheese, pistachios
and mint sprouts / 15

Aged beef carpaccio [ 19

Aged beef croquettes /15

Iberian ham croquettes /15

Fig salad with Mahén cheese, hazelnuts and tomato jom /16
Ciutadella tomato salad with spring onion and tuna belly /16
Andalusian-style fried squid / 19

Homemade French fries [ 8

French fries with allioli, freshly ground pepper
and sriracha sauce / 9

French fries with kimchi sauce / 9

Vegetable paella [ 26
Mountain-style paella / 29
Fish and seafood paella / 32
Black paella with prawns / 32
Lobster broth rice / 59

Wild grilled fish /9
Sea bass, sole, turbot, scorpionfish.

Premium aged beef T-bone steak /99



Lobster stew /75

Special seafood grill /65
(500 g national lobster, 4 XL red prawns, Mahén mussels, large langoustine.)
“0000” large langoustine grilled / 35

Grilled octopus with potato cream and paprika / 32
Grilled tuna with soy sauce, ginger oil and fresh tomato / 32
Grilled Menorcan red prawns S/M

Selection of fried fish and seafood / 33
(Red mullet, squid, Mahén mussels, king prawns)

Hake with white wine sauce, truffle and cockles / 29
Traditional-style stuffed and gratinated spider crab / 29

Aged beef entrecéte [ 32

Grilled Iberian pork shoulder [ 29

Boneless lamb with vermouth / 33

Slow-cooked beef with potato parmentier and plantain chips / 28
Wagyu burger with caramelized onion, egg and truffle /19

Homemade chocolate soufflé [ 10

Caramelized brioche French toast with ensaimada ice cream /10
Caramelized ensaimadai filled with Mahén cheese and figs /9
Apple tarte tatin / 9

Cheesecake with biscuit base / 9

Tiramisu with toffee / 9

Gin & lemonade sorbet [ 7

Fried hake with fries / 15

Ham, mozzarella and candied pineapple pizza /15
Breaded chicken strips with fries /12

Ham, mozzarella and oregano pizza / 14
Bolognese macaroni [ 12



Palette de jambon ibérique de production propre
de la “Dehesa de Hornachos” / 25

Pizza au jambon ibérique, truffe et fromage Mahén / 26

Tartare de thon rouge avec tomate concassée et algues wakamé /19
Pain de cristal & la tomate /5

Pain de cristal avec aioli /5

Assortiment de fromages nationaux avec confiture et gressins /19
Moules de Minorque grillées avec mayonnaise au charbon /16

Salade de burrata avec tomates cerises, pesto
et vinaigrette aux cépes [ 19

Torreznos croustillants avec mayonnaise aux fruits de la passion /18
Planche de charcuteries ibériques de fabrication maison /19

Salade de pasteque avec fromage feta, pistaches
et pousses de menthe [ 15

Carpaccio de boeuf maturé /19
Croquettes de boeuf maturé /15
Croquettes de jambon ibérique /15

Salade de figues, fromage Mahon, noisettes
et confiture de tomate /16

Salade de tomates de Ciutadella avec oignon nouveau
et ventréche de thon /16

Calamars & 'andalouse [ 19
Frites maison /8

Frites avec aioli, poivre fraichement moulu
et sauce sriracha / 9

Frites avec sauce kimchi /9

Paella de légumes [ 26

Paella montagnarde / 29

Paella de poisson et fruits de mer [ 32
Paella noire aux crevettes [ 32

Riz au bouillon de langouste / 59

Poisson sauvage grillé /9
Bar, sole, turbot, rascasse.

Cote de boeuf premium maturée /99



Caldereta de langouste /75

Grillade spéciale de fruits de mer / 65
(500 g de langouste nationale, 4 crevettes rouges XL, moules de Mahén, grosse langoustine,)
Grosse langoustine “0000” grillée [ 35

Poulpe grillé avec créme de pomme de terre et paprika [ 32
Thon grillé avec sauce soja, huile de gingembre et tomate fraiche [ 32
Crevette rouge de Minorque grillée S/M

Sélection de poissons frits et fruits de mer /[ 33
(Galinette, calamars, moules de Mahodn, gambas)

Merlu avec sauce au vin blanc, truffe et coques [ 29
Txangurro farci et gratiné & la maniére traditionnelle / 29

Entrecéte de boeuf maturé / 32

Presa ibérique grillée / 29

Agneau désossé au vermouth / 33

Boeuf fondant avec parmentier de pommes de terre
et chips de banane plantain / 28

Burger de wagyu avec oignon confit, ceuf et truffe /19

Soufflé artisanal au chocolat /10

Pain perdu brioché caramélisé avec glace & 'ensaimada /10
Ensaimada caramélisée farcie au fromage Mahén et figues / 9
Tarte Tatin aux pommes / 9

Cheesecake avec biscuit /9

Tiramisu au caramel toffee [ 9

Sorbet Gin & limonade / 7

Merlu frit avec frites [ 15

Pizza au jambon, mozzarella et ananas confit / 15
Filets de poulet panés avec frites / 12

Pizza au jambon, mozzarella et origan [14
Macaronis bolognaise /12



A FLAMANTE



